
UITSMIJTERS & KROKETTEN 
DRIE SPIEGELEIEREN OP BROOD | 9
kaas | tomaat | +1,00 per item
bacon | +2,00 

RUNDVLEESKROKETTEN | 12
brood & boter | mosterd

CAS&KAS KROKETTEN | 12
brood & boter | mosterd

GARNALENKROKETTEN | 12
brood & boter | remoulade

LUNCH

LANDBROOD
BOEREN LANDBROOD | 12
twee sneden met olijfolie gegrild landbrood
met op elk één topping naar keuze:

• 	KRUIDENROOMKAAS | paddenstoelen | gekonfijte zilverui  
• 	CRÈME VAN GEITENKAAS | rode biet | hazelnoten
• 	BABA GANOUSH | gegrilde groenten | granaatappel 
• 	VEGAN KIP KERRIE | edamame bonen | boekweit    
• 	ROOKWORST | zuurkool | mosterdzaad

WINTERKAART 2025 - 2026

LUNCH VAN 12:00 - 16:00

ZIE OMMEZIJDE VOOR DINER >

HARTLOOPERS
zolang de keuken geopend is

WARME NACHO’S | 12 
bonendip | cheddar | crème fraîche | jalapeños
gerookte paprika

LOUIS PLANK | 16
nacho’s  | olijven | cas&kas bitterballen 
brood | nootjes | oude kaas | twee wisselende 
dips | grissini

BROOD & OLIJVEN | 6 
twee verschillende dips

OLIJVEN | 4

SMOOTHIE
MANGO SMOOTHIE | 6
mango | banaan | munt | sojayoghurt

SNACKS 
NOTENMIX VAN DE NOTENFABRIEK | 4
(VEGA) BITTERGARNITUUR | 14
CAS&KAS BITTERBALLEN | 9
RUNDVLEES BITTERBALLEN | 9
KAASTENGELS | 9
KIPCHUNKS | 9
KAASSOUFFLÉS | 7
MINI LOEMPIA’S | 7
OLIJVEN | 4

SALADE & SOEP 
met landbrood en boter

BOSPADDENSTOELENSOEP | 8 
truffelcroutons | kruidenolie

KOOLRABI-KERRIESOEP  | 9
kokosmelk | zwarte rijst | bosui

GEROOSTERDE BIETENSALADE  | 18 
gele biet | chioggia biet | geitenkaas | boerenkool
spruitjes | walnoten

Scan for English

	 Deze gerechten zijn veganistisch

	 Deze gerechten zijn vegetarischHeeft u een allergie? Wij helpen graag bij uw keuze. 



HOOFDGERECHTEN 
Vegan & vegetarisch
RISOTTO VERDURA | 20 
geroosterde spruitjes | rode biet | pompoen
beukenzwam | walnoten 

PASTA AL ZUCCA | 20
pompoensaus | geroosterde koolrabi |salie | shiitake | hazelnoten

CRISPY CHILI NOODLES  | 20                             
pinda | taugé | paksoi | wortel | sesam | limoen
bosui | koriander    
                                       

Vlees  

WILDBURGER | 23
brioche | crispy bacon | rode uiencompote | cheddar
paddenstoelen | frites | koolsla 

STIFADO | 22
kalfstoof | mousseline | zilverui | winterpeen | tomaat
groene salade          

Vis  
SNOEKBAARS | 23
bloemkoolcrème | zwarte rijst | groene kool
gepofte tomaat | gerookte amandelen

SALADE
met landbrood en boter

GEROOSTERDE BIETENSALADE  | 18 
gele biet | chioggia biet | geitenkaas | boerenkool
spruitjes | walnoten  
 

Supplementen 
frites van dapp & mayonaise | 6
groene salade | 5 
landbrood | 4

ZIE OMMEZIJDE VOOR LUNCH >

DINER

DESSERTS 
FRIANDISES | 8 
vier soorten met koffie of thee

STOOFPEER| 6
kaneelijs | dulce de leche | granola

DIVERS GEBAK | v.a. 4,5

WINTERKAART 2025 - 2026

DINER VAN 17:00 - 21:00

OM MEE TE BEGINNEN
OLIJVEN | 4
BROOD & OLIJVEN | 6
twee verschillende dips

WARME NACHO’S | 12 
bonendip | cheddar | crème fraiche | jalapeños | gerookte paprika

LOUIS PLANK | 16 
nacho’s | olijven | cas&kas bitterballen| brood | nootjes
oude kaas | twee wisselende dips | grissini

BOSPADDENSTOELENSOEP | 8 
truffelcroutons | kruidenolie  

KOOLRABI-KERRIESOEP | 9 
kokosmelk | zwarte rijst | bosui

Duurzaam & bewust
In de keuken van het Louis Hartlooper Complex staat 
duurzaamheid voorop. Daarom werken wij met lokaal vlees 
en eerlijke ingrediënten. 

WEEKGERECHT 
Een wisselende specialiteit uit onze keuken. Zie de 
krijtborden of vraag ons naar het gerecht van de week.
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